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Palais sucré	 11,95 $ 
Queue de castor avec garnitures au choix : 
chocolat, bananes, confiture, fraises, perles de chocolat croustillantes, 
amandes rôties, miniguimauves, sucre de canne, sucre pétillant
Pouding-chômeur chaud  
Chocolat chaud épicé, guimauves fondantes

Douceur givrée au parfum d’hiver	 11,95 $ 
Panna cotta, cube de pain d’épice, émulsion de mandarines 
et de sauce au chocolat en verrines
Minibeignets de pain brioché au sucre de canne et à la cannelle 
farcis au caramel salé
Chocolat chaud blanc au gingembre

L’érablière	 16,95 $ 
Tire d’érable sur neige
Barbe à papa à l’érable
Minicrème brûlée à l’érable
Latté chaï 

Le 5 à 7 	 17,95 $  
Bouts de côte de bœuf à la Guinness
Micro fish and chips, mayonnaise à la chipotle
Saucisse et choucroute à la moutarde sucrée 
Caribou chaud maison

Les prix sont par personne. Les taxes et le service sont en sus.	
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Autour du feu en fin de soirée	 16,95 $  
Chips de bacon au chocolat
Barbe à papa maison au parfum d’anis servie sur petit cône croustillant
Station de guimauves rôties, de crumble, de noix caramélisées et de chocolat chaud épicé
Coquetel chaud au cidre de pomme, à la cannelle et au zeste d’orange

L’Orient autour du feu	 17,95 $  
Sushi de tempura au choix du chef
Tartare de saumon épicé en minicornet
Grison de bœuf au soya, gingembre, sésame, caramel au yuzu
Saké chaud

Les prix sont par personne. Les taxes et le service sont en sus.	


