
Entrées
Au choix :

Entrée du jour

Burrata et condiments de saison
Courge rôtie, pommes croquantes, noisettes torréfiées, 

vinaigrette à l’érable et au vinaigre balsamique

Crème brûlée au foie gras 
Chutney aux figues, croûton au beurre

Plats principaux
Au choix :

   Filet de veau en cuisson lente
Crevette rôtie, glace de veau à la bisque de homard

   Pappardelles crémeuses aux champignons 
Champignons du Versant, flanc de porc confit de chez Gaspor

 Arrivage des fêtes

Dessert
Dessert du chef pâtissier
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