
139 $
Menu de dégustation 
pour la Saint-Sylvestre 
New Year’s Eve Tasting Menu

Menu à trois services, offert à partir de 17 h 
Three-course menu, served from 5 p.m.

Demi-foccacia et fromage allégé parfumé
Half-Foccacia and Flavoured Cheese

Entrée / Appetizer

Terrine de foie gras, pain brioché grillé, figues confites
Foie Gras Terrine, Grilled Brioche Bread, Fig Confit

Plats principaux (un choix) / Main Courses (one choice)

Pavé de morue d’Islande rôti, velouté au champagne, chlorophylle de ciboulette, 
purée de panais, champignons rôtis en vinaigrette 
Icelandic Cod Steak, Creamy Champagne Sauce, Chive Chlorophyll, Turnip Purée, Roasted Mushrooms in Vinaigrette

Carré d’agneau du Québec, noix sucrées et salées, purée de pois verts, betteraves, 
petits légumes caramélisés, sauce au porto
Québec Rack of Lamb, Sweet and Salty Nuts, Green Pea Purée, Beets, Caramelized Small Vegetables, Port Sauce 

Risotto terre et mer, crevettes et pétoncle géant poêlés, chorizo sauté au vin blanc, 
ail, anchois, échalote, garniture croustillante de chorizo
Surf and Turf Risotto, Pan-Fried Shrimp and Jumbo Scallop, White Wine-Sautéed Chorizo, Garlic, Anchovies, Shallots,  
Crispy Chorizo Garnish

Desserts 
Table de desserts festifs
Festive Dessert Table

Taxes et service en sus
Plus taxes and service.



169 $
Menu de dégustation 
pour la Saint-Sylvestre 
New Year’s Eve Tasting Menu

Menu à quatre services, offert à partir de 20 h 
Four-course menu, served from 8 p.m.

Demi-foccacia et fromage allégé parfumé
Half-Foccacia and Flavoured Cheese

Première entrée / First Appetizer

Terrine de foie gras, pain brioché grillé, figues confites
Foie Gras Terrine, Grilled Brioche Bread, Fig Confit

Deuxième entrée / Second Appetizer

Huîtres Rockefeller
Oysters Rockefeller

Plats principaux (un choix) / Main Courses (one choice)

Pavé de morue d’Islande rôti, velouté au champagne, chlorophylle de ciboulette, 
purée de panais, champignons rôtis en vinaigrette 
Icelandic Cod Steak, Creamy Champagne Sauce, Chive Chlorophyll, Turnip Purée, Roasted Mushrooms in Vinaigrette

Carré d’agneau du Québec, noix sucrées et salées, purée de pois verts, betteraves, 
petits légumes caramélisés, sauce au porto
Québec Rack of Lamb, Sweet and Salty Nuts, Green Pea Purée, Beets, Caramelized Small Vegetables, Port Sauce 

Risotto terre et mer, crevettes et pétoncle géant poêlés, chorizo sauté au vin blanc, 
ail, anchois, échalote, garniture croustillante de chorizo
Surf and Turf Risotto, Pan-Fried Shrimp and Jumbo Scallop, White Wine-Sautéed Chorizo, Garlic, Anchovies, Shallots,  
Crispy Chorizo Garnish

Desserts 
Table de desserts festifs
Festive Dessert Table

Taxes et service en sus
Plus taxes and service.


