
28 mars 2026

ENTRÉES 
APPETIZERS

POTAGE DU MOMENT / SOUP OF THE DAY

FINE LAITUE CROQUANTE / CRISP LETTUCE
Patate douce rôtie, fromage de chèvre, grenade, betterave marinée, vinaigrette à l’ail confit  
et au thym 
Roasted Sweet Potato, Goat Cheese, Pomegranate, Marinated Beet, Garlic Confit Thyme Vinaigrette  

CROMESQUIS AUX CHAMPIGNONS / MUSHROOM CROQUETTE  
Sauce Soubise au céleri-rave, éclats de noisettes 
Soubise Sauce with Celery Root, Hazelnut Crunch 

SALADE ROMAINE, FAÇON CÉSAR / CAESAR-STYLE ROMAINE SALAD

TARTARE DE THON / TUNA TARTARE
Aïoli safrané, gelée de kalamansi, crevette tempura, chips de racine de lotus 
Saffron Aioli, Calamansi Jelly, Shrimp Tempura, Lotus Root Chips 

Un verre de vin maison (5 oz/150 ml) est inclus. 
This offer includes a glass of our house wine (5 oz.).

Menu Ticketmaster
Ticketmaster Menu

PLATS 
MAIN COURSES

DESSERTS

SPÉCIALITÉ DU GRILLARDIN
GRILL CHEF’S SPECIALTY 

CÔTE DE BŒUF AU JUS EN CUISSON LENTE (12 oz/340 g)
SLOW-COOKED PRIME RIB AU JUS (12 oz./340 g)

RISOTTO AUX CREVETTES / SHRIMP RISOTTO
Pois verts, poireau, pistaches, ricotta fumée 
Green peas, leek, pistachios, smoked ricotta 

SAUMON DE L’ATLANTIQUE, FAÇON DU CHEF  
CHEF’S ATLANTIC SALMON

TABLE DE DESSERTS / SWEETS TABLE	 + 14

FOCACCIA AUX HERBES 4/8 / HERB FOCACCIA 4/8

Taxes et service en sus
Plus taxes and service.


