
Menu des  
soupers-spectacles 

Entrées
Velouté de courge et de pommes, dés de pommes caramélisés 
et focaccia grillée

Tataki de thon albacore, mousse au raifort, légumes marinés, 
caprons et garniture de cacahuètes salées

Mousse aux cèpes, champignons sauvages poêlés, noisettes grillées, 
pain campagnard et huile d’herbes

Terrine de gibier et de canard maison, oignons rouges marinés, 
cornichons sucrés, moutarde maison et pain rustique

Plats
Côte de veau de grain grillée, sauce au romarin et à l’ail noir,  
pressé de pommes de terre, champignons, carottes et asperges

Pavé de truite et beurre blanc au fenouil, crème à l’œuf de truite et aux herbes, 
riz sauvage et ratatouille d’hiver 

Filet de bœuf AAA, sauce crémée au cognac et à l’échalote confite, 
pommes de terre rattes, carottes et céleri-rave

Cuisse de canard confite, pommes de terre sarladaises et jus réduit, 
petites rabioles glacées et carottes arc-en-ciel

Dessert
Biscuit aux amandes, confit de mandarines et de fruits de la passion, 
crémeux à la framboise, mousse au chocolat blanc 


